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- COLORANTS EN POUDRE -
Peureux Experience vous propose une gamme de colorants en poudre hydrosolubles pour boulangerie fine, créme glacée, confiserie, ...
Vous trouverez des colorants de source naturelle et des colorants de synthése selon la qualité et le visuel de votre produit.

* Jaune citron (E102) * Violet lavande (E122-E129-E151-E133) * Brun café (E102-E129-E133) » Caramel (E150c¢)
* Jaune ceuf (E102-E129) * Violet aubergine (E122-E131) * Noir (E151-E102-E122-E132) * Violet (E163)

* Vert yuzu (E102-E132) * Rouge framboise (E122-E129) * Jaune (E100) * Noir (E153)

* Vert pistache (E102-E133) * Rouge fraise (E129) * Jaune (E161b) * Vert (E141(ii))

* Vert menthe (E133-E102) * Orange passion (E102-E129) * Orange (E160a(i))

* Bleu céleste (E133) * Brun caramel (E102-E129-E133) * Rouge (E120-E160c)

* Bleu turquoise (E131-E151) * Brun chocolat (E129-E102-E133) * Rose (E120)
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- COLORANTS LIQUIDES (SANS ALCOOL) -

Leur utilisation est conseillée en aérographe et en pétisserie pour le travail du sucre :

* Jaune citron (E102) * Rouge framboise (E122) * Vert pistache (E102-E133) * Brun caramel (E102-E129-E133)
* Jaune ceuf (E102-E129) * Rouge fraise (E129) * Vert menthe (E133-E102) * Brun chocolat (E129-E102-E133)
* Orange passion (E102-E129) * Violet cassis (E122-E131) * Vert yuzu (E102-E132)
* Rouge cerise (E122-E129) * Bleu ciel (E133) * Brun café (E102-E129-E133)
- COLORANTS SCINTILLANTS - - COLORANTS LIPOSOLUBLES & LIPODISPERSIBLES EN POUDRE -
Dans la gamme de colorants liposolubles sont proposés des colorants scintillants Ces différents produits sont a diluer dans du beurre de cacao
qui sont des colorants de surface pour les chocolats et les pigces en sucre. llIs doivent étre ou des matiéres grasses pour la chocolaterie :
appliqués directement & |'aide d'un pinceau ou aprés dilution dans une solution alcoolisée. * Laque jaune (E100) * Laque bleu indigo (E132) * Laque orange (E110)
« Irisé vert scintillant (E171) « Irisé or éclatant (E171-E172) * Laque jaune citron (E102) * Laque bleu ciel (E133) * Violet (E163)
* Irisé argent éclatant (E171) * Irisé cuivre (E172) * Laque jaune ananas (E104) * Laque bleu gris (E163) * Vert (E141(ii))
« Irisé or scintillant (E171) * Irisé cuivre rouge (E172) * Laque rouge fraise (E124) * Laque vert pistache (E102-E133) ¢ Jaune (E100)
« Irisé or brillant (E171-E172) * Laque rouge cerise (E129) * Laque vert menthe (E102-E133)
* Laque bleu foncé (E131) * Laque rouge (E120)

Concernant les colorants, nous vous rappelons que pour I'utilisation du E102, E104, E110, E122, E124, E129
votre étiquetage produit fini doit faire apparaiire la mention supplémentaire « Nom ou Numéro E du ou des colorants : Peut avoir des effets indésirables sur I'activité et I'attention des enfants ».
Important : Tous nos ardmes sont conformes au Réglement (CE) n°1334-2008 et tous nos colorants au Réglement (CE) n°1333-2008.
Beaucoup de restrictions dans certaines catégories de denrées alimentaires sont applicables : n’hésitez pas & revenir vers nous pour un conseil sur ces produits.
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